Salzburger Nockerl

Zutaten:
10 Eiweifs
1 Prise Salz
150 g Zucker
1 EL Vanillezucker
30 g Meh(
Ein wenig Rum
3 Dotter
Preiselbeermarmelade T Butter fiir die Form
Staubzucker zum Bestreuen

Zubereitung

Feuerfeste Form mit Butter ausstreichen und Preiselbeermarmelade in der Form Rurz
erhitzen. 10 Eiweif§ mit 150 g Zucker (nach und nach beigeben) steif schlagen, zum
Schluff 1 EL Vanillezucker mit unterriihren. Das Mehl, die Eidotter und ein wenig
Rum vorsichtig unterheben. Mit einer Teigkarte drei NocRerl formen und in die
vorgewdrmte Form setzen. Ca. 11 Minuten bei 190 °C im BacKrohr backen. Mit
Staubzucker bestreuen und servieren!
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